
ХОЛОДНЫЕ  
ЗАКУСКИ
C O L D  S T A R T E R S 

АССОРТИ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ 300 г 980
Meat plate

АССОРТИ СЫРОВ 345 г 950
Сheese plate

АССОРТИ АНТИПАСТИ 450 г 900
Antipasto platter

САЛО  220 г 400
с горчицей и бородинским хлебом
Lard with mustard and Borodinsky bread

ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА С АВОКАДО 250 г 900
Tuna tartare with avocado

ТАР-ТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ 270 г 750
Beef tartare

БУРРАТА С ТОМАТАМИ 465 г 1500
Burrata with tomato

ГРУША  210 г 1200
томленная в красном вине
Red wine poached pear
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БРУСКЕТТА 
B R U S C H E T T A

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ И ОГУРЕЦ 210 г 850
Tiger prawns and cucumber

ЛОСОСЬ ШЕФ-ПОСОЛА  
И ЯЙЦО ПАШОТ 250 г 750
Salmon and poached egg

ПЕЧЕНЫЙ ПЕРЕЦ И СЫР ФЕТА  220 г 450
Baked bell peppers and soft cheese

ТОМЛЕНАЯ ГОВЯДИНА  
И СВЕЖИЕ ТОМАТЫ 210 г 500
Braised beef and fresh tomatoes

САЛАТЫ
S A L A D S

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ  200 г 650
с хрустящим романо, авокадо и семенами
Green salad with crispy Romaine,  
avocado and seeds

САЛАТ С ТОМАТАМИ  
И ДОМАШНЕЙ СТРАЧАТЕЛЛОЙ 200 г 850
Tomato salad with homemade stracciatella

САЛАТ С ЛОСОСЕМ  250 г 700
и драниками
Salmon salad with draniki

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ТЕЛЯТИНОЙ 250 г 800
печеным перцем и киноа
Warm veal, baked pepper and quinoa salad

САЛАТ С БАКЛАЖАНАМИ  
И ТОМАТАМИ 270 г 650
Eggplant and tomato salad

ЦЕЗАРЬ 
Caesar salad

С КУРИЦЕЙ 250 г 600
with chicken

С КРЕВЕТКАМИ 250 г 1000
with shrimps

НИСУАЗ 260 г 750
Nicoise salad

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ,  
ТОМАТАМИ И КИНОА 260 г 650
под кунжутным соусом
Chicken salad with tomatoes and quinoa  
with sesame sauce
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СУПЫ
S O U P S

БОРЩ  410 г 800
с салом и бородинским хлебом
Borscht with lard and and Borodinsky bread 

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ  350 г 450
на кокосовом молоке
Cream of pumpkin soup with coconut milk

КУРИНЫЙ СУП  
С ДОМАШНЕЙ ЛАПШОЙ 300 г 450
Chicken soup with homemade noodles

СЛИВОЧНЫЙ ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП 300 г 450
Cream of mushroom soup

УХА  300 г 550
Fish soup

ГОРЯЧИЕ  
ЗАКУСКИ
H O T  S T A R T E R S 

СЫР КАМАМБЕР 180 г 950
жаренный на гриле  
с брусничным соусом и чиабатой
Grilled Camembert  
with lingonberry sauce and ciabatta

КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА  210 г 1100
с кисло-сладким соусом
Sweet and sour tempura prawns

МИДИИ ЗАПЕЧЕННЫЕ 300 г 850
Baked mussels

БАКЛАЖАН  
С ТОМАТАМИ И БРЫНЗОЙ 270 г 450
Eggplant with tomatoes and bryndza

КУРИНЫЕ РУЛЕТИКИ В БЕКОНЕ  300 г 550
с соусом тар-тар
Bacon-wrapped chicken rolls  
with tartar sauce
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ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
M A I N  C O U R S E

КАРЕ ЯГНЕНКА  350 г 2000
с пюре из батата  
и хумусом из баклажанов
Rack of lamb with mashed sweet potato  
and eggplant hummus

ТУНЕЦ  300 г 1400
с овощами темпура
Tuna with vegetable tempura

БЕФСТРОГАНОВ  325 г 900
с грибами
Beef stroganoff

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ  315 г 1200
с картофельными крокетами
Beef medallions with potato croquettes

ЖАРКОЕ ИЗ ПТИЦЫ  300 г 600
с овощами на лепёшке
Chicken stew with vegetables on flatbread

ПОЛОВИНКА ЦЫПЛЕНКА  465 г 750
Half chicken

ПАСТА
P A S T A

ПАСТА ИЗ ЦУККИНИ  350 г 550
Zucchini pasta

ФЕТТУЧИНИ  
С КУРИНЫМ ФИЛЕ И ГРИБАМИ  350 г 600
в сливочном соусе
Fettuccine with chicken fillet  
and mushrooms in cream sauce

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА  300 г 600
Spaghetti Carbonara

ПЕННЕ С ЛОСОСЕМ  300 г 800
Salmon penne

ГРИЛЬ 
G R I L L 

ЛОСОСЬ   750
Salmon 

ДОРАДА   450
Bream

ФОРЕЛЬ   450
Trout

ТЕЛЯТИНА   600
Veal

СВИНИНА   400
шейный отруб
Pork (neck)

Ц Е Н А  Г Р И Л Я  У К А З А Н А  З А  1 0 0  Г  П Р О Д У К Т А  В  С Ы Р О М  В И Д Е
G R I L L  P R I C E  F O R  1 0 0  G
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ГАРНИРЫ
S I D E  D I S H

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  150г 200
Mashed potato

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  150/50 г 200
с кетчупом
French fries

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  150 г 300
Grilled vegetables

СПАРЖА НА ГРИЛЕ  150 г 300
Grilled asparagus

ШПИНАТ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ  150 г 350
Spinach in cream sauce

МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА  50 г 200
Mixed salad leaves

ГРЕЧА  200 г 250
с шампиньонами и луком
Buckwheat with mushrooms and onions

СОУСЫ
S A U C E S

ТКЕМАЛИ  50 г 100
Tkemali

ЦАХТОН  50 г 100
Tsakhton

АДЖИКА  50 г 100
Adjika

СЛАДКИЙ ЧИЛИ  50 г 200
Sweet chilli

ПЕСТО  50 г 200
Pesto

КЕТЧУП  50 г 100
Ketchup

КУНЖУТНЫЙ  50 г 200
Sesame
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КАВКАЗ
C A U C A S U S 

1 3 : 0 0 – 2 1 : 0 0

ЖАРЕНЫЙ СЫР СУЛУГУНИ  220 г 550
с домашним вареньем
Fried sulguni with homemade jam

КАВКАЗСКАЯ ДОЛМА  300 г 750
Caucasian dolma

ХИНКАЛИ  350 г 650
Khinkali

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ  400 г 700
«Лодочка»
Khachapuri adjaruli

ХАЧАПУРИ ПО-ИМЕРЕТЕНСКИ  600 г 800
Imeruli khachapuri

ДЕСЕРТЫ 
D E S S E R T S 

ШТРУДЕЛЬ ЯБЛОЧНЫЙ  255 г 500
Apple strudel

ШТРУДЕЛЬ ВИШНЕВЫЙ  235 г 500
Cherry strudel

МОРКОВНЫЙ ТОРТ  190 г 500
Carrot cake

СНИКЕРС  220 г 500
Snickers

ФИСТАШКОВЫЙ С МАЛИНОЙ  200 г 500
Pistachio with raspberry

ТОРТ ЧЕРНИЧНЫЙ  220 г 500
Blueberry pie

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ
Ice-cream  

ВАНИЛЬНОЕ  50 г 150
Vanilla

ЗЛАКОВОЕ  50 г 200
Cereal

ИМБИРНОЕ 50 г 200
Ginger

БАЗИЛИКОВОЕ  50 г 200
Basil

МЯТНОЕ 50 г 200 
Mint
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В С Е  Ц Е Н Ы  У К А З А Н Ы  В  Р У Б Л Я Х  И  В К Л Ю Ч А Ю Т  2 0 %  Н Д С . 
A L L  P R I C E S  A R E  L I S T E D  I N  R U S S I A N  R U B L E S  A N D  I N C L U D E  2 0 %  V A T .


