
 

Сервисный сбор 10% от общей суммы счета взимается дополнительно. 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

«ТАЛИОН ИМПЕРИАЛ ОТЕЛЬ» 
 

БАНКЕТНОЕ  МЕНЮ 
 

6 465 рублей на персону 
 

Холодные закуски: 
 

Икра красная с блинчиками и сметаной (10/30/15 гр.) 
 

Лосось холодного копчения  
со сливочным сыром и базиликом (40 гр.) 

 

Филе угря, запеченное в соусе «Терияки», 
с хрустящим сельдереем (35 гр.) 

 

Палтус горячего копчения (40 гр.) 
 

Салат «Цезарь» с тигровыми креветками (70 гр.) 
 

Студень домашний с хреном и горчицей (70 гр.) 
 

Ростбиф, запеченный с домашними соленьями (40/30 гр.) 
 

Шейка свиная сырокопченая пармская «Коппа» (50 гр.) 
 

Утиная грудка горячего копчения  
с салатом «Уолдорф» (35/40 гр.) 

 

Греческий салат с сыром фета и маслинами (80 гр.) 
 

Домашний салат «Оливье» с филе цыпленка (80 гр.) 
 

 

Горячая закуска: 
Каннеллоне с копченым лососем, 
 шпинатом и рикоттой (240 гр.) 

 

Основное блюдо на выбор: 
Дорада приготовленная на гриле.  

Подается с ризотто и зеленым горошком «Сен-Жермен»  
(160/80/30гр.) 

или 
Торнадо из говядины с конфитюром из красного лука и пюре 

из сельдерея (160/40/40 гр.) 
 

Десерт: 
Ассорти из свежих фруктов (200 гр.) 

 


