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Основное меню
Main menu

ОБЕДЫ
BUSINESS-LUNCH

Русская трапеза
Капуста «По-деревенски», «Юшка», картофельное 

пюре, котлета «Пожарская», булочка (порционная), 

чай; 200, 265, 150, 75, 2×50, 200 г.

Разгуляй
Салат «Оливье», «Cолянка», рис, «Мечта гусара» 

(свинина), булочка (порционная), сок; 210, 265, 150, 

270, 2×50, 200 г.

Russian meal
Cabbage “Country”, “Jushka”, mashed 

potato, cutlet “Pozharskaya”, roll, tea; 200, 

265, 150, 75, 2×50, 200 g.

Feast
Salad “Oliver’s”, “Solyanka”, rice, 

Hussar’s dream (pork), roll, juice; 210, 

265, 150, 270, 2×50, 200 g.

k 300

k 380

Разгуляй
Feast



Основное меню
Main menu

Купеческий 
Филе свинины, курицы с говяжьим языком и 

креветками под сметаной; 205 г.

Оливье 
Картофель, говядина, огурцы, морковь, яйца и 

зеленый горошек в лучших традициях салата, ягода; 

305 г.

Любимый 
Филе курицы с шампиньонами, огурцами, 

помидорами, перцем и орешками кешью под нежной 

сметаной; 240 г.

Курочка ряба 
Филе курицы с шампиньонами, яйцом и соленым 

огурчиком с пикантной заправкой из острой моркови, 

майонеза, и специй; 230г.

Тёщин язык 
Язык говяжий, сметана, майонез, чеснок, приправа, 

грецкий орех, маринованный огурчик, зелень, 

смородина, лимон; 200 г.

Merchant 
pork and chicken fi llet, beef tongue and 

shrimps with mayonnaise; 205 g. 

Olivier’s 
Potato, sausage, cucumbers, carrots, eggs 

and a green peas; 305 g.

Passion 
Chicken fi llet, champignons, cucumber, 

cashew with mayonnaise; 240 g.

Gourmet 
Chicken fi llet, champignons, boiled egg, 

salty cucumber, Souse: hot carrot, 

mayonnaise, spices; 230 g.

Sharp tongue
Beef tongue, cream, mayonnaise, garlic, 

spice, chestnut, pickled cucumber, greens, 

currants, lemon; 200 g.

САЛАТЫ 
SALADS

k 210

k 160

k 200

k 145

k 200

Курочка ряба  
Gourmet



Основное меню
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Морская фантазия
Морепродукты, баклажаны, помидоры, 

сыр Тильзитер, соус соевый, зелень; 280 г.

Новый век
Морепродукты, кунжут, ореховый соус, сыр, авокадо, 

зелень, салат айсберг, помидоры, огурцы; 230 г.

Цезарь
Гренки с сыром, куриное филе, огурцы, помидоры, 

маслины, сыр, соус цезарь; 285 г.

Гурман
Мясо свинины в сливочном соусе, перец, помидоры, 

огурцы, зелень, оливки; 200 г.

Греческий
Помидоры, огурцы, перец болгарский, брынза, 

маслины, зелень, масло оливковое; 305 г.

Sea Fantasy
Sea foods, eggplant, tomatoes, cheese, 

soya sauce, greens; 280 g.

New century
Seafood, sesame, nut souse, cheese, 

avocado, greens, salad iceberg, tomato, 

cucumber; 230 g.

Ceasar
Toast with cheese, chiken fi llet, cucumber, 

tomatoes, olives, cheese, souse “Ceasar”; 

285 g.

Gourmet
Pork, cream sauce, pepper, tomatoes, 

cucumbers, greens, olives; 200 g.

Greek salad 
Tomatoes, cucumbers and paprika with a 

gentle brynza and olive oil; 305 g.

САЛАТЫ 
SALADS

k 250

k 250

k 270

k 160

k 130

Основное меню
Main menu

Для милых дам
Яйцо, креветки, лимон, ананас, пекинская капуста, 

соус из трав; 195 г.

Императорский
Мясо говядины, грибы, лук репчатый, морковь, 

помидоры, сыр, зелень, майонез; 210 г.

Венеция
оливки, креветки, крабовое мясо, перец, зелень, 

чеснок, ягоды, сметанный соус; 245 г.

Сицилийский
Красная рыба, яйцо, грибы, креветки тигровые, 

огурцы свежие, майонез, зелень, помидоры черри; 

283 г.

Староямской (тёплый)
Мясо куриное, баклажаны, груша, помидоры, 

апельсин, авокадо, зелень, соус; 408 г. 

Сельдь под шубой
Cельдь, картофель, свёкла, лук репчатый, морковь, 

яблоко, яйцо, майонез, зелень; 310 г.

For lovely ladies
Egg, sbrimps, lemon, pineanpple, the 

Peking cabbage, mayonnaise; 195 g.

Imperial
Beef meat, mushrooms, onions, napiform, 

carrots, tomatoes, cbeese, greens, 

mayonnaise; 210 g.

Venice
Olives, shrimp, crab meat, peppers, herbs, 

garlic, berries and sauce; 245 g.

Sicilian
Fish, egg, mushrooms, shrimps, fresh 

cucumbers, mayonnaise, greens, cherry 

tomatoes; 283 g.

Staroyamskoy (warm)
Chicken, egg-plant, pear, tomatoes, 

orange, avocado, greens, sause; 408 g.

Cured herring under the coat
Celd, potatoes, beets, onions, carrots, 

apple, egg, mayonnaise, green; 310 g.

САЛАТЫ 
SALADS

k 160

k 170

k 200

k 200

k 270

k 95



Основное меню
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ПЕРВЫЕ БЛЮДА
FIRST DISHES

Ушица
Уха с судаком в лучших русских традициях; 250 г.

Борщ «Тарас Бульба»
Украинский свекольный борщ; 250 г.

Солянка по домашнему
Первое блюдо из мясного ассорти; 250 г.

Сырно-грибной суп
Сырный суп с шампиньонами; 250 г.

Jushka
Pikeperch soup according the best 

Russian traditions; 250 g.

Borsch Taras Bulba
Ukranian beet soup; 250 g.

Home solyanka
Soup with a range of meat; 250 г. 

Cheese-mushroom soup
Cheese soup with champignons; 250 g.

k 120

k 70

k 120

k 100

Солянка по домашнему
Home solyanka
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ГОРЯЧИЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА
HOT MEAT DISHES

Котлеты «Пожарские»
Котлеты из нежного мяса курицы с тающим кусочком 

масла внутри; 2 шт.,  90 г.

Эскалоп в гранатовом соусе
Мясо свинины с жареными баклажанами в пикантном 

гранатовом соусе; 235, 160 г.

Мясо для барина
Стейк из свинины, обжаренный на гриле под соусом; 

180–190 г.

Жаркое в горшочке
Кусочки говядины и шампиньоны, запеченные с 

картофелем, сыром и майонезом; 410 г.

Мясо по-итальянски
Карбонат свиной, перец, помидоры, редис, зелень, соус; 

200 г.

Cutlet “Pozharsky”
Cutlets made of chicken meat with melting 

piece of butter inside; 2 pieces, 90 g. 

Cutlets with pomegranate souse
Pork and fried egg-plants with spicy 

pomegranate souse; 235, 160 g.

Meat for esquire
Grilled pork stake and souse; 180–190 g.

Roast meat in a pot
Slices of pork and champignons 

baked with a potato cheese and 

mayonnaise; 410 g.

Meat Italian
Carbonate pork, paprika, tomatoes, 

radishes, greens, sauce; 200 g.

k 150

k 280

k 240

k 190

k 190

Мясо для барина
Meat for esquire



Основное меню
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Пьяная курочка
Грудка куриная, баклажан, помидоры, морковь, 

перец, картофельные шарики, зелень, чеснок, вино, 

сладкий соус; 485 г. 

Мясо по-бразильски
Карбонат свиной, сливки, ананас, помидоры черри, 

зелень; 270 г. 

Курочка в горшочке
Филе курицы, картофель, морковь, приправа, лук 

репчатый, помидоры, чеснок, зелень; 390 г.

Пельмени сибирские
Говядина, свинина, сметана, сливочное масло; 385г.

Мечта гусара
Мясо свинины, сыр, помидоры, грибы и зелень; 230г.

Вареники домашние
С картошечкой или капус точкой, подаются со 

сметаной, время приготов ления 30–40  минут; 320 г. 

Drunk chicken
Сhicken, egg-plant, tomatoes, carrots, 

pepper, potato, greens, garlic, wine, sauce; 

485 g.

Brazilian meat
Сarb, pork, cream, pineapple, cherry 

tomatoes, fresh herbs; 270 g.

Chicken in a pot
Сhicken, tomatoes, carrots, pepper, 

potatoes, garlic, seasoning, onions, herbs; 

390 g.

Siberian meat dumptings
Beef, pork, sour cream; 385 g.

Hussar’s dream
Pork, cheese, tomatoes, mushrooms, 

greens; 230 g.

Home dumplings 
With potatoes or cabbage, served with 

sour cream, couking time 30–40 minutes; 

320 г.

ГОРЯЧИЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА
HOT MEAT DISHES

k 290

k 200

k 180

k 180

k 220

k 120
Мясо по-бразильски 

Brazilian meat



Основное меню
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ГОРЯЧИЕ РЫБНЫЕ БЛЮДА
HOT FISH DISHES 

Cёмга на гриле
Филе сёмги, обжаренное на гриле и с гарниром 

из овощей-гриль, маслины, лимон, соус сырно-

сметанный; 370 г.

Дорада гриль
Дорада, обжаренный картофель, зелень, ягоды, 

сливочный соус; 495 г.

Речная форель гриль
Речная форель, обжаренный картофель, грибы, 

зелень, маслины, помидоры, лимон, сливочно-

овощной соус; 640 г.

Сёмга Царская
Филе семги в коктейльном соусе со свежими огурцами, 

вишенки, лимон, маслины, зелень, рис; 500 г.

Креветки в кляре
Королеские криветки в кляре, лимон, зелень, 

маслины; 200 г.

Grilled salmon
Grilled salmon and grilled vegetables, 

olives, cheese and cream sause; 370 g.

Dorada grilled
Bream, roasted potatoes, greens, berries 

and cream sauce; 495 g.

Grilled trout
Trout, roasted potatoes, mushrooms, 

herbs, olives, tomatoes, lemon, sauce; 

640 g. 

Royal Salmon
Salmon, cocktail sause with cucumber, 

cherry, lemon, olive, rice; 500 g.

Shrimps in klyare
Royal krivetki into klyare, lemon, verdure, 

olives; 200 g.

k 310

k 370

k 420

k 360

k 140

Дорада гриль
Dorada grilled
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
HOT APPETIZERS

Яичница с ветчиной 
180 г.

Яичница с овощами
200 г. 

Омлет с грудинкой
Грудинка с жаренными шампиньонами в омлете с 

сыром, оливками и помидорами; 200 г.

Жульен
Кусочки филе курицы с шампиньонами, сыром и 

сметаной; 100 г. 

Роллы по-русски
Блины, пюре картофельное, семга, капуста по 

деревенски, зелень, чипсы, маслины, соус сметанно-

горчичный; 400 г. 

Fried eggs with ham
180 g.

Fried eggs with vegetables
 200 g. 

An omelette with a brisket
A meat with the roasted champignons 

in an omelette with cheese, olives and 

tomatoes; 200 g. 

Julienne
Chiken fi llet slices, champignons, cheese, 

sour cream; 100 g.

Rolls in Russian
Pancakes, mashed potatoes, salmon, 

cabbage, greens, potato chips, olives, sour 

cream-mustard sauce; 400 g.

k 90

k 80

k 120

k 100

k 150

Основное меню
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
COLD SNACK

Мясное ассорти
Нарезка: колбаса сыро-копчёная, ветчина, карбонат, 

грецкий орех, зелень; 370 г. 

Cырная тарелка
Изысканная нарезка из сортов сыра, орех грецкий, 

зелень, виноград, груша, ягоды; 250 г.

Овощное ассорти
Нарезка из свежих овощей с яйцом, зеленью и 

майонезом; 300 г.

Сельдь с гарниром
Слабосоленая селедочка с отварным картофелем, 

свеклой и морковью; 220 г.

Форель по-русски
Маринованное филе форели с маслинами, лимоном и 

зеленью; 195 г.

Язык говяжий
Язык отварной с майонезом, зеленью и овощами; 100, 

150 г.

Meat allsorts
Slices of sausage, ham, carbonate wtih 

walnut and greens; 370 g. 

Cheese plate
Fine cheese sorts wtih walnut, greens, 

grape, pear and berries; 250 g. 

Vegetables
Fresh vegetables with boiled eggs, greens 

and mayonnaise; 300 g.

Herring with a garnish
Salty herring with boiled potato, beet and 

carrots; 220 g.

A trout in Russian
Fillet of trout pickled with olives, lemon 

and greens; 195 g.

Beef tongue
Boiled tongue with mayonaise, greens and 

vegetables; 100, 150 g.

k 300

k 200

k 150

k 110

k 250

k 180
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Всё-к-водочке
Перец болгарский красный, маринованные капуста, 

огурцы, чеснок, грибы, луковки, перец Чили (острый), 

зелень, черемша; 300 г.

Бутерброд с красной икрой
60 г.

Капуста по-деревенски
Капуста, маринованная по старинным русским 

рецептам с клюквой и подсолнечным маслом; 200 г.

Фисташки
50 г.

Маслины и оливки
50 г. 

Лимон

All-to-drink
Paprika, pickled vegetables: cabbage, 

cucumber, garlic, mushrooms, onion; red 

chilly pepper (hot), greens, ramson; 300 г.

Sandvich with sturgeon caviar
60 г.

Country cabbage
Cabbage pickled according to ancient 

Russian recipes with cranberry and 

sunfl ower oil; 200 g.

Phistashes
50 g.

Green and black olives
50 г.

Lemon

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
COLD SNACK

k 200

k 140

k 115

k 60

k 60

k 30

Всё-к-водочке
All-to-drink
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ДРАНИКИ
DRANIKS

Драники по-русски
Картофель, яйцо, лук репчатый, чеснок, приправа, 

зелень, свинина, перец, соус: майонез, кетчуп, сливки, 

чеснок; 260, 114, 25 г. 

Драники по-норвежски
Картофель, яйцо, лук репчатый, чеснок, рыба красная, 

приправа, зелень, масло оливковое, лимон; 260, 65 г. 

Драники по-украински
Картофель, яйцо, зелень, чеснок, лук репчатый, 

приправа, майонез, сметана; 260, 53 г. 

Драники по-белорусски
Картофель, яйцо, зелень, чеснок, лук репчатый, 

приправа, зелень, капуста маринованная; 260, 108 г. 

Russian draniks 
Potato, egg, onion, garlik, spicse, greens, 

pork, pepper, souse: mayonaise, ketchup, 

cream, garlic; 260,  114,  25 g.

Norwegian draniks 
Potato, egg, onion, garlik, garlic, salmon, 

spise, greens, olive oil, lemon; 260, 65 g.

Ukranian draniks
Potato, egg, onion, garlic, spice, greens, 

mayonnaise, sour cream; 260, 53 g. 

Belarus draniks
Potato, egg, onion, garlic, picked cabbage, 

berries, greens; 260, 108 g. 

*Dranik — is a sort of fl at 
potato cake.

k 130

k 110

k 70

k 80

Драники по-белорусски 
Belarus draniks
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ГАРНИРЫ
GARNISHES

Картофель по-домашнему
Картофель, запеченный с сыром, майонезом и зеленью; 

150 г. 

Картофель фри
130 г.

Картофельное пюре
150 г.

Спагетти «Гнездо»
Спагетти с оливковым маслом, красным перцем и 

травами; 150 г.

Рис отварной
150 г.

Home potato
Potato baked with cheese mayonnaise and 

greens; 150 g.

French fries potato
150 g.

Mashed potatoes
150 g.

Spaghetti Nest
Spaghetti with an olive oil red pepper and 

greens; 150 g.

Boiled rice
150 g.

k 70

k 70

k 40

k 50

k 40

Спагетти «Гнездо»
Spaghetti Nest
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БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА
BANQUET DISHES

Fair
Banana, kiwi, tangerine, grape, pear, 

apple; 5 kg.

Golden Fish
Salmon, mushrooms, rice, verdure, black 

caviar, red caviar, radish, tomato, onion, 

lemon, spices, pomegranate; 5 kg. 

Aspic tongue
Tongue, pomegranate, lemon, olive, horse 

radish; 315 g.

Roulletes in-holland
Ham, cheese Tilsiter, garlic, maionesse, 

эелень; 180 g.

Salad “Gourmet”
Salmon, cucumber, cheese Parmezant, 

green peas, olive oil, greens; 180 g.

Salad “Italian”
Tomatoes, onion, garlic, wallnut, greens, 

olive oil, spices; 180 g. 

Ярмарка
Банан, киви, мандарин, виноград, груша, яблоки; 5 кг. 

Златая рыбка
Горбуша, грибы, рис, зелень, икра красная, икра 

чёрная, редис, помидоры, гранат, лук репчатый, лимон, 

приправы; 5 кг.

Заливной язык
Язык, гранат, лимон, оливки, хрен; 315 г.

Рулетики по-галандски
Ветчинка, сыр Тельзитер, чеснок, майонез, зелень; 

180 г.

Салат «Изысканный»
Семга, огурцы, сыр Пармезан, горошек зелёный, масло 

оливковое, зелень; 180 г. 

Салат «Итальянский»
Помидоры, лук репчатый, чеснок, грецкие орехи, 

зелень, специи, масло оливковое; 180 г.

k 1500

k 3500

k 180

k 120

k 180

k 75

Основное меню
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ПРИПРАВЫ
SPICES

Горчица,  50 г.

Джем,  50 г.

Кетчуп,  50 г.

Майонез,  50 г.

Сметана,  50 г.

Хрен,  50 г.

Масло сливочное,  50 г.

Масло оливковое,  50 г.

Mustard,  50 g.

Jam,  50 g.

Ketchup,  50 g.

Mayonnaise,  50 g.

Sour cream,  50 g.

Horse radish,  50 g.

Butter,  50 g.

Olive oil,  50 g.

k 20

k 20

k 20

k 20

k 25

k 20

k 35

k 40
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